Ecole et college Jeanne d'Arc
Menu du Lundi 3 Novembre au Vendredi 7 Novembre 2025

Lundi 3 Novembre Mardi 4 Novembre

& Betteraves, Vinaigrette & Potage de légumes
@ Endives aux pommes & Choux-fleurs au mais , Vinaigrette
& Carottes rapées, Vinaigrette Friand au fromage
& CEuf dur mayonnaise Cervelas
Sauce Carbonara & Chili sin carne pois BIO
Dos de colin MSC , Sauce a la creme Chili con carne
Macaronis BIO .
. . . & RizIGP
& Petits pois aux oignons
Brie Tomme noire
& Fruit de saison Mousse au chocolat du chef
& Compote de pommes HVE & Fruit de saison
& Basboussa du chef & Quatre quart du chef
& Créme Caramel du chef & CEufs au lait

menu végétarien et menu montagne

Jeudi 6 Novembre

& Salade de pommes de terre aux
herbes
& Potage aux carottes (Crécy)
& Butternut et céleri sauce fagon

coleslaw
Rillettes de colin MSC

Gratin de macaronis HVE au jambon,
Reblochon AOP

& Omelette au concassé de tomates et
courgettes

& Carottes braisées
& Salade verte

& Flan patissier du chef sans pate
& Fruit de saison
Salade de fruits du chef
Yaourt aromatisé LOCAL
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Vendredi 7 Novembre

& Salade de coquillettes BIO sauce

cocktail
Saucisson a lail
& Salade verte, Vinaigrette

Poisson frais du moment , Sauce au
citron
Emincé de poulet, Sauce a la creme

& Brocolis

& Boulgour

& Fruit de saison
& Créme dessert ala vanille du chef
& Tarte au fromage blanc

& Compote de pommes du chef



Ecole et college Jeanne d'Arc @
Menu du Lundi 10 Novembre au Vendredi 14 Novembre 2025

Armistice 1918 menu végétarien et menu montagne

Lundi 10 Novembre Mardi 11 Novembre Jeudi 13 Novembre Vendredi 14 Novembre

& Chiffonnade de salade verte et

crolitons , Vinaigrette & Velouté de potiron au curry

Friand au fromage
& Salade de haricots rouges aux 9

mincé de chou chinois, Vinaigrette thai
& Taboulé (semoule HVE)

& Choux fleurs rétis sauce
oignons, Vinaigrette
& Betteraves, Vinaigrette

mayonnaise au jus de pois chiches
& Radis noir rdpé sauce rémoulade
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Paté de campagne
_____________________________________________________________________ T —————
. e Gratin de pommes de terre, Tomme de : Péche du moment MSC , Sauce aux
Boulettes a I'agneau a l'indienne 1 Adrumes
Filet de merlu MSC . ! 9 L.
Brandade de colin MSC : Boulette au boeuf aux épices
_____________________________________________________________________ T —————
& Semoule BIO : N o ' & Gratin d'épinard
. ] . X & Salade verte, Vinaigrette . N .

& Haricots beurre persillés X X & Frites fraiches
_____________________________________________________________________ +______________________.I________________________________________________
Gouda Assortiments de fromages : Saint Paulin : Emmental
----------------------------------------------- e e B

> Fromage blanc ala confiturede ! ! !
< 9 . ' & Cake vanille du chef ' & Fruit de saison
fraises
@ Fruit de saison ' X & Fruit de saison ' & Créme dessert praliné
. . ! ! & Créme renversée ! & Salade de fruits du chef
& Poires au sirop ! ! !
G Tarte alsacienne aux poires . | @ Mélange de fruits cuit aux épices | & Tarte fine aux pommes
1 1 1
L e e e e e —————— S 4
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Ecole et college Jeanne d'Arc @
Menu du Lundi 17 Novembre au Vendredi 21 Novembre 2025

menu végétarien et menu montagne

Mardi 18 Novembre

Lundi 17 Novembre

Jeudi 20 Novembre Vendredi 21 Novembre

: : & Potage de légumes
& Chou rouge aux pommes et raisins : & Carottes LOCALES réapées aux : & Salade de haricots verts aux
L I I Rosette lyonnaise et cornichons
secs, Vinaigrette ! oranges ! & Houmous du chef et ses croutons échalotes, Vinaigrette
& Butternut rapée au fromage blanc : & Endives ala mimolette, Vinaigrette : @ Salade de pommes de terre ala
. . . p . , Salade verte a 'Emmental , Vinaigrette
& Quiche poireaux mimolette du chef | & CEuf dur mayonnaise . marocaine, Vinaigrette
. ' Salade de blé et mimolette
_______________________________________________ e e -, L.
I 1 o .. .
) : : Roti de porc, Jus lié thym et citron Pache du moment MSC
Paélla au poulet . Flamiche au Maroilles AOP du chef " Marmite de colin MSC aux petits @ Endives aux jambons
: : légumes
_______________________________________________ e e TS e, A i,
1 1 S P " S .
X @ Salade verte , & Ratadelégumes Hlverrjale du chef (9 Coq.uﬂlettes. B’IO
! ! & Coeurdeblé & Endives braisées
1 1
_______________________________________________ _|. U g iy .I________________________________________________________________________________________________
Mimolette . Tomme noire ' Brie Gouda
_______________________________________________ T T T R RSSO
R R . ' ' & Tarte au citron du chef . .
& Créme dessert a lavanille R & Fruit de saison
I & Coupealabanane et au chocolat ! & Fruit de saison
& Fruit de saison . . . ' & Ananas roti
. . & Fruitde saison . & Salade de fruits du chef .
& Compote de poires \ P " & Créme Caramel du chef
. I & Créme aux ceufs du chef 1 Panna cotta nature du Chef, Coulis de .
Gateau Basque I I . Brownie au chocolat
. . fruits rouges
ke m e e e e e e ————— 4
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Ecole et college Jeanne d'Arc @
Menu du Lundi 24 Novembre au Vendredi 28 Novembre 2025

menu végétarien

Lundi 24 Novembre Mardi 25 Novembre

Jeudi 27 Novembre Vendredi 28 Novembre

& Salade deriz et mais, Vinaigrette

& Potage aux carottes (Crécy)

& Carottes rapées au citron ,

& Macédoine de légumes au fromage salade verte aux dés de mimolette,

Salade verte a lEmmental , Vinaigrette

blanc et au curry Vinaigrette & Céleri rave en rémoulade au curry VIT\algr.ette
& Pamplemousse & Salade de lentilles, Vinaigrette o Salade de pois chiches feta AOP
. L & Betteraves, Vinaigrette coriandre
& Salade de Hareng a l'huile & Butternut et céleri sauce fagon

& Haricots blancs fagon houmous et

coleslaw R
crolitons

Jambon braisé
& Omelette a la ciboulette

Sauté de dinde fagcon blanquette
Filet de merlu MSC , Sauce a la creme

Quiche au fromage du chef
Quiche Lorraine du chef

. & Flan aux légumes de saison et
& RizIGP

& Potimarron réti

& Frites fraiches
fromage

& Navets braisés glacés
& SemouleBIO

& Panna cotta et son coulis au caramel

& Créme dessert au chocolat du chef & Salade de fruits du chef

& Fruit de saison .
beurre salé

& Fruit de saison . .
& Fruit de saison

& Fromage blanc a la compote & Fruit de saison

& Compote de fruits
Tarte au sucre du chef

& Compote de pommes et bananes & Créme aux ceufs et au citron du chef

& Pomme au four ala cannelle
& Cake aux poires & Gateau au yaourt du chef

& Pain perdu caramélisé du Chef
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menu végétarien et menu montagne

Lundi 1 Décembre

1 . 1
1 & Carottes rapées I
1 1
1 & Choux fleurs a l'échalote 1
1 1
: & Taboulé d'Hiver (semoule HVE) :
| & Brunoise de cervelas aux pommes |
' de terre '
e R 1
: & Pomme de terre au four gratinée ala :
' raclette .
fm==mmmmmmmm oo 1
1 1
1 S 1
. & Salade verte X
1 [
fmmm=mmmmmmmm oo 1
' Buchette de Chévre '
Fm==mmmmmmm oo 1
1 1
1 5 i i 1
' & Fruit de saison X
1 . 4 1
. & Flan nappé au caramel X
1 ; 1
. & Compote de fruits X
1 ; ; 1
. & Clafoutis aux poires .
1 1
ke e e e ——— - ——— a4

Ecole et college Jeanne d'Arc
Menu du Lundi 1 Décembre au Vendredi 5 Décembre 2025

Mardi 2 Décembre

& Velouté de légumes verts
& Salade de pommes de terre aux
herbes, Vinaigrette
Salade de lentilles , Vinaigrette

A

Baguette fagon pizza du chef

Nuggets a la volaille, Sauce tomate
Paleron de beoeuf aux oignons

& Carotte gratinée
& BoulgourBIO

& Tarte aux pommes du chef
& Fruit de saison
& Créme dessert a la vanille du chef

& lleflottante et créeme anglaise

Jeudi 4 Décembre Vendredi 5 Décembre

& Céleri rave sauce rémoulade
& Bouillon de Iégumes aux vermicelles

Crépe au fromage
Paté de campagne

& Suisse sucré
& Fruit de saison
& Compote de pommes et vanille du

chef
& Gateau au citron
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& Salade de blé et mais, Vinaigrette

& Carottes rdpées, Vinaigrette
& Haricots verts BIO mimosa,

Vinaigrette

Encornets a la basquaise
Chicken pie

& Petits pois au thym
& Riz pilaf

& Coupe banane caramel
& Fruit de saison
& Fromage blanc a la confiture de

fraises
& Carrot Cake



Ecole et college Jeanne d'Arc
Menu du Lundi 8 Décembre au Vendredi 12 Décembre 2025

menu végétarien

Lundi 8 Décembre Mardi 9 Décembre

Jeudi 11 Décembre Vendredi 12 Décembre

: 5. Potage de léqumes : & Salade de haricots verts aux Créme de mogettes, lardon et son toast
u

: @Friandgau fromi . : & Poireaux rétis fagon gribiche échalotes , Vinaigrette & Céleri rave en rémoulade au curry

e omelos rose arottes fagon guacamole et son iffonnade de salade verte e
: & Salade verte Vlngalgrette : ¢P I & Carottesf leet & Chiff de de salade verte et
: .. Salade al;acienne : & Betteraves au mais toast croiitons , Vinaigrette
X ¢ . & Salade piémontaise & Euf cocotte a l'estragon
e e e
' & Bolognaise de lentilles verte . Sauté de poulet au curry Saucisse de Toulouse Péche du moment MSC , Sauce tartare
: Filet de hoki MSC , Sauce a l'échalote : Filet de colin MSC, Sauce nantua & Omelette au cheddar Sauté de poulet
fmm==mmmmmmmmmm oo o
: & Lentilles vertes au jus : & Purée de brocolis & Céleri braisés & Epinards ala creme
: & Rata de légumes Hivernale du chef : & Choux-fleurs roti & Mogettes de Vendée & Bléaux oignons
RREEEEEEEEEEEEEEEEEEEE o
: Brie : Assortiments de fromages Buchette de Chévre Emmental
fmm==mmmmmmmmmm oo L
: Liégeois a la vanille : & Fruit de saison Roulé a la confiture d'abricot & Salade de fruits du chef
' & Fruit de saison . & Compote de poires @ Fruit de saison & Fruit de saison
: & Cocktail de fruits : Tiramisu au spéculoos & Flan au caramel & Créme Caramel du chef
: Tarte au chocolat : & Fromage blanc a la confiture & Mélange de fruits cuit aux épices Tarte au sucre du chef
e e e e ——— - ——— a4
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Ecole et college Jeanne d'Arc @
Menu du Lundi 15 Décembre au Vendredi 19 Décembre 2025

menu noél

Menu montagne menu végétarien

Lundi 15 Décembre Mardi 16 Décembre Jeudi 18 Décembre Vendredi 19 Décembre

& Velouté de panais
& Salade de lentilles , Vinaigrette

Rosette lyonnaise et cornichons

& Chiffonnade de batavia au mais , Mousse de canard sur pain d'épices

Maki au saumon fumé et topping ala
mangue

& Dips aux pickles de branches de

& Macédoine de légumes ala céleri et oignons rouges , Vinaigrette

& Salade Lorette

1
1
1
1
1
1 Vinaigrette
1
1
1
1
1

vinaigrette , Vinaigrette

Fm==mmmmmmm o fmmmm e m oo e
X : & lasagnes aux légumes d'hiver :
Pizza fagon savoyarde ) N Supréme de poulet, Sauce supréme
1 [N ; 1
. , ‘& Lasagnes aux épinards et au chévre X
fmm==mmmmmmmmm oo L b L
! ! ! & Pomme pin
! ¢ Salade verte ! ¢ Salade verte !
X : : & Gratin de potiron
e e frmmmm e m oo e

& Fruit de saison & Flan au caramel

Biiche de Noél au chocolat du chef

1
1
1
2 Fruit de saison
d : & Clémentine
1
1
1
1

& Compote de fruits rouges du chef
Tarte aux myrtilles

& Créme dessert a la vanille

> Poire fondante rotie aux spéculoos
¢ P & Gateau de Savoie du chef

& Fromage blanc a la compote
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